
เป็็นระยะเวลามากกว่า 2 ป็ีท่ี่� La Marzocco ได้้ที่ำางานร่วมกับ 
กล่่มผู้้้เชี่่�ยวชี่าญด้้านกาแฟระดั้บโลกกว่า 30 คน เพื่่�อออกแบบ
เคร่�องชี่งกาแฟร่่น Strada คนกล่่มน่�เป็็นท่ี่�ร้้จัักในนามท่ี่มสตร่ที่ 
(Street team) โด้ย Strada ในภาษาอิตาล่แป็ลว่า “ถนน” จึัง 
นำามาตั�งชี่่�อเพื่่�อเป็น็เก่ยรติแก่พื่วกเขา

Strada X ม่การป็รับป็ร่งและพื่ัฒนาด้้านค่ณสมบัติ และความ
สวยงามให้ด้้้ทัี่นสมยัมากขึ�น มก่ารผู้สมผู้สานเที่คโนโลย่ท่ี่�โด้ด้เด่้น
ของ La Marzocco มารวมไว้ท่ี่�เคร่�องชี่งร่่นน่� ด้้านด่้ไซน์ม่การ
ออกแบบตัวเคร่�องให้ม้ค่วามสง้ไมม่ากนกั ที่ำาให้ล้้กค้ามส่ว่นรว่มกับ
บาริสต้า และร้านกาแฟมากขึ�น เพ่ื่�อสร้างป็ระสบการณ์การด่้�ม
กาแฟส่ด้พื่ิเศษร่วมกัน

ระบบการทำำางานของเคร่�องชง :  X 
 (Available Configurations)

จำำานวนหัวัชง : : 1 | 2 | 3
(Available Number of Groups)

STRADA X
The next generation of 
The Strada Design for and by barista
เครื่่�องชงกาแฟรื่่�นล่�าสุ่ดของ Strada ที่่�ออกแบบมาโดยบารื่ิสุต้้า เพ่ื่�อบารื่ิสุต้้า

ในขณะเด่้ยวกัน ที่ำาให้บ้าริสต้ามพ่ื่่�นท่ี่�ในการที่ำางานมากขึ�นอ่กด้้วย 
Strada ได้้รับการออกแบบมาจัากป็ระสบการณ์และความคิด้
สร้างสรรค์ ร่วมกับการพัื่ฒนาด้้านเที่คโนโลย่ เพื่่�อให้้เคร่�องชี่ง 
ม่ป็ระสิที่ธิิภาพื่การที่ำางานท่ี่�สมบ้รณ์แบบ ม่ให้้เล่อก 2 ร้ป็แบบ 
การที่ำางาน เพื่่� อตอบสนองความต้องการของบาริสต้าและ 
ร้านกาแฟทัี่�วโลก



STRADA X Highlight :   
Auto brew ratio / Drip prediction

Straight-In Portaf ilter
ลด้การเคล่�อนไห้วของบาริสต้า ในการใส่ก้านชี่งเข้ากับ 
ห้ัวชี่ง ชี่่วยให้้ที่ำางานง่าย สะด้วก และลด้อาการบาด้เจ็ับ
บริเวณข้อมอ่ท่ี่�เกิด้จัากการที่ำางานในที่่กวัน

Independent Saturated Boilers
ห้ม้อต้มระบบนำาวนเล่�ยงในห้ัวชี่งแยกกันอิสระ เพื่่�อให้้บาริสต้าป็รับ 
อ่ณห้ภม้นิำาในการสกัด้กาแฟท่ี่กช็ี่อตได้้อย่างเห้มาะสม และรักษาความเสถ่ียร
ของอ่ณห้ภม้หิ้วัชี่ง เพื่่�อการสกัด้ท่ี่�ด่้ท่ี่�สด่้อยา่งต่อเน่�อง

Mass-Based Prof iling
โป็รไฟล์การสกัด้แบบบ้รณาการ โด้ยเคร่�องชี่ั�งถี้กติด้ตั�ง 
ในถีาด้รองนำา และที่ำางานร่วมกับป็๊� มแรงดั้น เพื่่�อควบค่ม
โป็รไฟล์ของแรงดั้นในการสกัด้อย่างแม่นยำา ได้้ผู้ลลัพื่ธิ ์
ของชี่็อตเอสเพื่รสโซท่ี่�ด่้และเสถ่ียร

Smart Saturation
ชี่ว่ยตรวจัจัับอัตราการไห้ลของนำา ในช่ี่วงการ Pre-infusion 
ไป็จันถึีงการสกัด้จัรงิ เพื่่�อให้ไ้ด้้ผู้ลลัพื่ธิท่์ี่�มค่วามเสถ่ียรสง้สด่้

Steam Flush
ระบบที่ำาความสะอาด้ห้ัวชี่งอัตโนมัติ ด้้วยการป็ล่อยไอนำา
และนำาร้อน ห้ลังการสกัด้กาแฟในแต่ละชี่็อต

Hot Water Economizer
สามารถีป็รับอ่ณห้ภ้มินำาของห้ัวนำาร้อน ให้้ได้้อ่ณห้ภ้ม ิ
ตามต้องการ

เคร่�องชี่งม่ระบบการสร้างโป็รไฟล์การสกัด้แบบบ้รณาการ โด้ยเคร่�องชี่ั�ง
ถี้กติด้ตั�งบริเวณถีาด้รองนำา เพ่ื่�อตรวจัจัับนำาห้นักของชี่็อตกาแฟและ 
ห้ย่ด้การสกัด้ตามนำาห้นักท่ี่�ตั�งค่าไว้ และม่การที่ำางานร่วมกับป็๊� มแรงดั้น 
เพื่่�อควบค่มโป็รไฟล์ของแรงดั้นในการสกัด้อย่างแมน่ยำา ที่ำาให้ไ้ด้้ผู้ลลัพื่ธิ์
ของชี่็อตเอสเพื่รสโซท่ี่�ด่้และเสถ่ียร ในขณะท่ี่�ฟ๊งก์ชี่ัน Drip Prediction  
มก่ารป็รับป็ร่งให้ม้ก่ารตรวจัจัับนำาห้นกัให้ม้ค่วามแมน่ยำามากยิ�งขึ�น

 ความสููง (cm/in) 50 / 19.7 50 / 19.7 50 / 19.7

 ความกว้าง (cm/in) 53 / 20.9 83 / 32.7 103 / 40.6

 ความลึึก (cm/in) 69 / 27.2 69 / 27.2 69 / 27.2

 นำาหันักเคร่�อง (kg/lbs) 62.5 / 138 85 / 187.5 102 / 225

 แรงดัันไฟฟา้ (volt) - 200V Single Phase 200V Single Phase

  220V Single Phase 220V Single / 3 Phase 220V Single / 3 Phase

  - 380V 3 Phase 380V 3 Phase

 กำาลัึงไฟฟา้ต่ำำาสูุดั (watt) 2,037 4,800 6,730

 กำาลัึงไฟฟา้สููงสูุดั (watt) 2,220 5,666 7,783

 ความจุำหัมอ้ต้่ำมกาแฟ (liters) 1.3 2.6 3.9

 ความจุำหัมอ้ต้่ำมสูตี่ำม (liters) 3.5 8.2 11.8

Specifications 1 Group (EP only) 2 Groups 3 Groups


