
เป็น็ระยะเวลามากกว่า 2 ป็ท่ีี่� La Marzocco ได้้ที่ำางานรว่มกับกล่ม่
ผู้้้เชี่่�ยวชี่าญด้้านกาแฟระดั้บโลกกว่า 30 คน เพื่่� อออกแบบ 
เคร่�องชี่งกาแฟร่่น Strada คนกล่่มน่�เป็็นท่ี่�ร้้จัักในนามท่ี่มสตร่ที่ 
(Street team) โด้ย Strada ในภาษาอิตาล่แป็ลว่า “ถนน” จึัง 
นำามาตั�งชี่่�อเพื่่�อเป็น็เก่ยรติแก่พื่วกเขา

ระบบการทำำางานของเคร่�องชง :  AV I ABR  
 (Available Configurations)

จำำานวนหัวัชง : 2 | 3
(Available Number of Groups)

STRADA S
The next generation of The Strada Design for and by barista

เครื่่�องชงกาแฟรื่่�นล่�าสุ่ดของ Strada ที่่�ออกแบบมาโดยบารื่ิสุต้้า เพ่ื่�อบารื่ิสุต้้า

เคร่�องชี่งร่่น Strada เวอร์ชี่ันท่ี่�สอง ได้้รับการป็รับป็ร่งค่ณสมบัติ
และความสวยงามให้ทั้ี่นสมยัตามต้นฉบับเดิ้ม ตัวเคร่�องมค่วามส้ง
ไมม่ากนกั ที่ำาให้ล้ก้ค้ามส่ว่นรว่มกับบารสิต้า และรา้นกาแฟมากขึ�น 
ในขณะเด่้ยวกันที่ำาให้บ้ารสิต้ามพ่ื่่�นท่ี่�ในการที่ำางานมากขึ�น ชี่ว่ยให้ ้
Workflow มป่็ระสิที่ธิภิาพื่มากขึ�นอ่กด้้วย

Strada ได้้รับการออกแบบมาจัากป็ระสบการณ์และความคิด้
สร้างสรรค์ ร่วมกับการพัื่ฒนาด้้านเที่คโนโลย่ เพื่่�อให้้เคร่�องชี่งม่
ป็ระสิที่ธิภิาพื่การที่ำางานท่ี่�สมบ้รณ์แบบ มใ่ห้เ้ล่อก 2 ร้ป็แบบการ
ที่ำางาน เพื่่�อตอบสนองความต้องการของบาริสต้าและร้านกาแฟ
ทัี่�วโลก



STRADA S Highlight :  
Unparalleled Consistency

Hot Water Economizer
สามารถป็รบัอ่ณห้ภม้นิำาของห้วันำาร้อน ให้ไ้ด้้อ่ณห้ภม้ติามต้องการ

Independent Saturated Boilers
ห้มอ้ต้มระบบนำาวนเล่�ยงในหั้วชี่งแยกกันอิสระ เพื่่�อให้บ้าริสต้าป็รับ 
อ่ณห้ภม้นิำาในการสกัด้กาแฟที่่กชี่็อตได้้อย่างเห้มาะสม และรักษา
ความเสถ่ยรของอ่ณห้ภม้หิ้วัชี่ง เพื่่�อการสกัด้ท่ี่�ด่้ท่ี่�สด่้อย่างต่อเน่�อง

Integrated Scales-ABR only
ตราชี่ั�งท่ี่�แมน่ยำา ติด้ตั�งรวมในถาด้รองชี่อ็ตกาแฟ มาพื่รอ้มเที่คโนโลย่ 
Drip Prediction ยกระดั้บความเสถ่ยรในการวัด้ป็รมิาณชี่อ็ตกาแฟ 
(เฉพื่าะร่่น ABR)

3-button Interface
ตั�งค่าโป็รแกรมต่างๆ ของเคร่�องชี่งและควบค่มการที่ำางานของ 
เคร่�องชี่งได้้ง่ายและสะด้วก ผู้า่นป่็�มกด้ 3 ป่็�ม ท่ี่�บริเวณห้วัชี่ง

Pro Touch Steam Wands
ก้านสต่มไอนำาป็ระสิที่ธิิภาพื่ส้งท่ี่�สามารถสัมผู้ัสในระห้ว่างการ 
สต่มได้้ โด้ยไมร่้อนมอ่

เคร่�องชี่งม่ระบบการที่ำาความร้อนของห้ม้อต้มแยกกันอย่างอิสระ 
ได้้แก่ ห้ม้อต้มสต่มและห้ม้อต้มกาแฟแยกแต่ละห้ัวชี่ง ชี่่วยให้้
อ่ณห้ภ้มินำาม่ความเสถ่ยรมากขึ�น โด้ยบาริสต้าสามารถตั�งค่า
อ่ณห้ภม้ท่ิี่�แต่ละห้มอ้ต้มได้้ ที่ำาให้ส้ามารถป็รับอ่ณห้ภม้ท่ิี่�เห้มาะสม
สำาห้รับสกัด้เมล็ด้กาแฟต่างๆ เพ่ื่�อรสชี่าติของกาแฟผู้่านเมน้ท่ี่�
ห้ลากห้ลาย และตอบโจัที่ย์การใชี่้งานของบาริสต้าได้้เป็็นอย่างด่้ 
โด้ยเฉพื่าะร้านกาแฟ Specialty / โรงค่ั่�วกาแฟ ท่ี่�ต้องการสร้าง
ป็ระสบการณ์การเคร่�องด่้�มกาแฟส่ด้พื่ิเศษให้กั้บล้กค้า

 ความสููง (cm/in)  50 / 19.7 50 / 19.7

 ความกว้าง (cm/in)  83 / 32.7 103 / 40.6

 ความลึึก (cm/in)  69 / 27.2 69 / 27.2

 นำาหันักเคร่�อง (kg/lbs)  77 / 169.4 94 / 206.4

 แรงดัันไฟฟา้ (volt)  200V Single Phase 200V Single Phase

   220V Single / 3 Phase 220V Single / 3 Phase

   380V 3 Phase 380V 3 Phase

 กำาลัึงไฟฟา้ต่ำำาสูุดั (watt)  4,330 5,830

 กำาลัึงไฟฟา้สููงสูุดั (watt)  5,666 7,783

 ความจุำหัมอ้ต้่ำมกาแฟ (liters)  2.6 3.9

 ความจุำหัมอ้ต้่ำมสูตี่ำม (liters)  8.2 11.8

Specifications 2 Groups 3 Groups


