
FIORENZATO 
ALLGROUND SENSE

AllGround Sense รวบรวมเอาจุุดเด่นของเคร่�องบดเมล็็ดกาแฟ  Fiorenzato  
มาไว้ในเคร่�องบดรุ่นน้� เหมาะกับผู้้้ใช้้งานทุุกสไตล์็ ตั�งแต่โรสเตอร์ ร้านกาแฟ  
บาริสต้า แล็ะ Home Brewer ตอบโจุทุย์์กับอุปกรณ์์ช้งกาแฟทุุกร้ปแบบ  
เปร้ย์บเสม่อนอัญมณ้์ทุ้�ล็ำาค่าของเคร่�องบดเมล็็ดกาแฟ ทุ้�มาพร้อมเทุคโนโล็ย์้ทุ้�ได้
รับการจุดสิทุธิิบัตร โดย์เคร่�องบดม้การติดตั�งเคร่�องช้ั�งนำาหนักในบริเวณ์ทุ้�รอง 
Portafilter (Fork) ทุำาใหก้าแฟบดกาแฟในแต่ล็ะครั�งได้ผู้ล็ลั็พธิข์องผู้งกาแฟบด
ทุ้�แม่นย์ำาในทุุกๆ โดส โดย์เฟืองบดเป็นเฟืองรุ่นใหม่ Dark-T® coating ทุ้�ใช้้ใน 
เคร่�องบดรุ่นใหญ่ มค้วามคม แข็งแรง แล็ะทุนทุานส้ง อ้กทัุ�งมาย์ังมาพร้อมหนา้จุอ
แบบระบบสัมผู้ัส เพ่�อให้ผู้้้ใช้้งานใช้้งานได้สะดวกมากย์ิ�งข้�น AllGround Sense  
มใ้หเ้ล่็อกหล็าย์ส้ รวมถ้ึงส้ Copper & Deep black อ้กด้วย์ AllGround Sense 
เคร่�องบดเมล็็ดกาแฟทุ้�ย์กระดับการบดเมล็็ดกาแฟของคุณ์ให้ม้ประสิทุธิิภาพแล็ะ
แมน่ย์ำาส้ง

AllGround Sense Highlight :  
Incomparable precision ad every dose

a versatile grinder for espresso, moka and filter
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Specifications AllGround Sense

	 ขนาดเครื่่�อง	ก*ส*ล	(mm)  169*440*240 (รวมโถึใส่เมล็็ดกาแฟ ส้ง 473 mm) 

	 ปรื่ะเภทของเฟือืงบด	 	 Flat with Dark-T® coating

	 เส้นผ่า่นศูนูย์ก์ลางเฟือืงบด	(mm)	   64

	 การื่ปรื่บัความละเอีย์ดของผ่งกาแฟืรื่ะดับไมโครื่เมตรื่:  Micrometrical, 10 ไมโครเมตร / step

	 ความเรื่ว็รื่อบของเฟือืงบด	(รื่อบ/นาที)	 	 1,400–1,600

 การื่ตั�งค่าปรื่มิาณการื่บด		 	 In grams (นำาหนกัผู้งกาแฟ หนว่ย์ กรัม)

	 รื่ะย์ะเวลาในการื่บด  8 กรัม/5.5 วินาทุ้ - 16 กรัม/10.5 วินาทุ้

 ที�รื่องก้านชง  สามารถึปรับความส้งได้

	 กำาลังไฟืฟืา้	(watt)  250

	 ความจุุโถใส่เมล็ดกาแฟื	(g)                            250

	 นำาหนักสุทธิิ	(kg)	 	 9

	 ปรื่มิาณการื่ใช้งาน	 	 บดเมล็็ดกาแฟได้ > 1 กิโล็กรัมต่อวัน

	 อายุ์การื่ใช้งานของเฟือืงบด	จุากปรื่มิาณการื่บด		(kg)	 	 3,000

Rotating Ring Nut

การหมุนวงแหวน (Ring Nut) เพ่�อปรับค่าความล็ะเอ้ย์ด-หย์าบ 
ของผู้งกาแฟ ในระดับไมโครเมตร ใหส้ัมผู้สัของการหมนุทุ้�นุม่นวล็ 
หมุนง่าย์แล็ะแม่นย์ำา อ้กทัุ�งย์ังช้่วย์ให้ผู้้้ใช้้งานทุำาความสะอาดง่าย์
แล็ะสะดวกมากข้�น รวมถ้ึงประหยั์ดเมล็็ดกาแฟในการตั�งค่า 
เคร่�องบดอ้กด้วย์ 

64 mm Professional Burrs with 
Dark-T® coating

เฟืองบดทุำาจุากวัสดุเหล็็กกล้็าสเตนเล็ส ช้นิด M340 ทุ้�ผู้่าน
กระบวนการพิเศษทุำาให้เหล็็กม้ความแข็งมากข้�น โดย์ม้การ 
เคล่็อบผู้วิด้วย์ไทุเทุเนย้์ม อะล็ม้เินย้์ม คารบ์อน แล็ะไนโตรเจุน ทุำาให้
เฟืองม้ส้ดำา ส่งผู้ล็ให้ม้ความแข็งแรงแล็ะทุนทุาน โดย์ม้อายุ์การ 
ใช้้งานสำาหรับบดเมล็็ดกาแฟได้มากกว่า 5,000 กิโล็กรัม ด้วย์ 

Three Grinding Classes with Sense

ตอบโจุทุย์์การสกัดได้หล็าย์ร้ปแบบ ได้แก่ การสกัด Espresso,  
Moka Pot แล็ะอุปกรณ์ ์Filter ทุกุร้ปแบบ มาพร้อมเคร่�องช้ั�ง (Scale) 
ในตัวบริเวณ์ทุ้�รองก้านช้ง สามารถึตั�งค่านำาหนักผู้งกาแฟบด 
ทุ้�ต้องการได้อย์า่งแมน่ย์ำา ช้ว่ย์ย์กระดับการบดกาแฟให้สมบ้รณ์แ์บบ
ย์ิ�งข้�น

All Ground’s Burrs are designed to offer 
maximum performance for every  
granulometry.

เฟืองบดถึ้กออกแบบโดย์ทุ้มวิจัุย์แล็ะพัฒนาผู้ลิ็ตภัณ์ฑ์์ของ  
Fiorenzato โดย์เฉพาะร้ปทุรง, ความโน้มเอ้ย์ง แล็ะการเจุ้ย์รร่อง
ของเฟืองบด เพ่�อให้ได้เฟืองบดทุ้�ม้ประสิทุธิภิาพส้งสุด แล็ะรักษา
กลิ็�นหอมของกาแฟเอาไว้มากทุ้�สุด


