
SWAN
A Groundbreaking Commercial 
Espresso Grinder from La Marzocco
เครื่่�องบดกาแฟเชิิงพาณิิชย์์ที่่�ล้ำำ��สมััย จาก ลา มาร์์ชอคโก

Swan Grinder Highlight :  
Innovative technology housed in elegant design

ทีีมผู้้�ออกแบบและผลิตจาก La Marzocco ได้้ทำำ�การคิิดค้้นและออกแบบเครื่�องบด 
เมล็็ดกาแฟ มีีการบููรณาการโดยนำำ�เทคโนโลยีีนวััตกรรมสมััยใหม่่ ผสมผสานเข้้ากัับ
ประสบการณ์์ด้้านเครื่�องชงกาแฟเอสเพรสโซเกืือบ 100 ปีี เพื่่�อสร้้างสรรค์์ออกแบบ 
และผลิต เครื่่�องบดเมล็็ดกาแฟในรููปแบบใหม่่จนเกิิดเป็็นเครื่่�องบดรุ่�น Swan ได้้มีีการ 
จดสิิทธิบิััตรด้้านเทคโนโลยีีที่่�ช่่วยกำำ�จัดไฟฟ้้าสถิิตที่่�เกิิดจากการบดเมล็็ดกาแฟ รัับประกััน
ความสม่ำำ�เสมอของผลลััพธ์์ในการบด ปรัับปรุุงความสม่ำำ�เสมอของปริิมาณผงกาแฟ 
โดยควบคุุมที่่�การหมุุนของเฟืืองบด ลดความร้้อนสะสมด้้วยการออกแบบเฟืืองบดที่่�มีี
ประสิิทธิภิาพและมีีมอเตอร์์ขัับเคลื่�อนด้้วยสายพาน มีีการปรัับปรุุงวิิธีกีารทำำ�งานด้้วยการ
สั่่�งงานอััตโนมััติิ ใช้้งานง่่ายมีีหน้้าจอแสดงการทำำ�งานและการตั้้�งค่่าต่่างๆ และสามารถ 
ตั้้�งค่่าภาษาได้้เหมืือนกัับเครื่่�องชงกาแฟ La Marzocco รุ่่�นอ่ื่�นๆ อีีกด้้วย

Patented Anti-Static 
Technology
เทคโนโลยีีป้้องกัันไฟฟ้้าสถิิตที่่� ได้้รัับ 
การจดสิิทธิิบััตรของ Swan มีีการใช้้ 
สนามไฟฟ้้าเพ่ื่�อทำำ�ให้้ประจุุไฟฟ้้าสถิิต 
ที่่�เกิิดจากการบดกาแฟมีีประจุุเป็็นกลาง 
ส่่งผลให้้ผงกาแฟบดเคลื่�อนที่่�ลงไปยัังที่่�
รองรัับผงกาแฟได้้โดยตรง และไม่่จัับตััว
เป็น็ก้้อนลดการตกค้้างของผงกาแฟ



	 ขนาด (ความสููงXความกว้้างXความสููง) (cm)	 54.1 X 23 X 47.8

	 รููปแบบเฟือืงบด	 Conical (แบบทรงกรวย) *ออกแบบโดย La Marzocco

	 เส้้นผ่า่ศูนูย์ก์ลางเฟือืงบด (mm)	 83

	 การปรับัความละเอีียด – หยาบ	 Stepless

	 ความเร็ว็รอบของเฟือืงบด (rpm)	 100, 150, 200

	 แรงดัันไฟฟ้า้ (volt)	 220 – 240 (Single Phase)

	 กำำ�ลังไฟฟ้า้ (watt)	 1,320 – 1,440

	 ความจุุโถเมล็็ดกาแฟ (kg)	 1.7

	 การต้ั้�งค่่าโปรแกรมการบด	 Yes (2 dose และ manual)

	 ความเร็ว็ในการบด (g/sec)	 2.5 – 4

	 น้ำำ�หนัักเครื่่�อง (kg)	 25

Specifications Swan Grinder

Button - less portafilter detection
Swan ใช้้ค่าการนำำ�ไฟฟ้้าของก้้านชง (Porta filter) มาเป็็นเซ็็นเซอร์์ 
เพื่่�อให้้เครื่่�องเริ่่�มทำำ�การบดเมล็็ดกาแฟ โดยระบบการทำำ�งานนี้้�จะช่่วยลด
ขั้้�นตอนการทำำ�งาน และลดการเคลื่�อนไหวของบาริิสต้้า ช่่วยให้้ทำำ�งานง่่าย 
สะดวก และดููน่า่เชื่่�อถืือมากยิ่่�งขึ้้�น

Dose by revolution
ระบบตรวจติิดตามมอเตอร์์ขั้้�นสููงยัังช่่วยให้้ผู้้�ใช้้งานสามารถตั้้�งค่่าโปรแกรม
แต่่ละโดสตามความเร็็วรอบในการหมุุนของเฟืืองบดได้้ ช่่วยให้้มั่่�นใจถึึง
ความแม่่นยำำ�และความสม่ำำ�เสมอมากกว่่าเครื่่�องบดแบบตั้้�งเวลา (Grind 
by time)

Constant motor speed
มีีระบบควบคุุมและติิดตามมอเตอร์์ขั้้�นสููงแบบที่่�ไม่่เคยมีีมาก่่อน เพ่ื่�อให้้
ความเร็็วของเฟืืองบดคงที่่�อยู่่�เสมอ แม้้ว่าจะเปลี่่�ยนเมล็็ดกาแฟหรืือ 
ปรัับระดัับความละเอีียด-หยาบของการบด ก็็ยัังทำำ�ให้้ได้้ผลลััพธ์์ของ
ปริิมาณและขนาดอนุุภาคที่่�แม่น่ยำำ�ของการบดทุุกครั้้�ง

User Interface
ส่่วนที่่� เชื่่� อมต่่อกัับผู้้�ใช้้งาน (User Interface) ทีีม  
La Marzocco ได้้ประยุุกต์์ใช้้จุุดเด่่นจากเครื่่�องชงกาแฟ
เอสเพรสโซมาใช้้ในการออกแบบ Swan ได้้แก่่ ระบบปุ่่�มกด 
3 ปุ่่�ม จากรุ่่�น KB90 และ Linea PB ทำำ�ให้้ผู้้�ใช้้งาน 
เข้้าใจง่่าย มีีโครงสร้้างเมนูู ฟัังก์์ชัันและวิิธีีการสั่่�งการ 
คล้้ายกัับเครื่�องชงกาแฟ โดยไม่่ต้้องเรียีนรู้้�ใหม่ ่นอกจากนี้้�
ด้้วยดีีไซน์ท์ี่่�เรีียบหรูู ทำำ�ให้้เข้า้กัันกัับเครื่่�องชงกาแฟได้้อย่า่ง
พอดีี และสวยงาม

Stable Low Heat Grinding
Swan มีรีะบบที่่�ช่่วยลดความร้้อนสะสมของการบด 2 แบบ ได้้แก่่ ระบบ
ขัับเคลื่�อนด้้วยสายพานที่่�แยกเฟืืองบดกับมอเตอร์์ออกจากกััน และ 
การออกแบบเฟืืองบดที่่�มีปีระสิิทธิภิาพ เมื่่�อเทีียบปริิมาณการบดเดีียวกัน 
เฟืืองบดแบบดั้้�งเดิิมต้้องใช้้การหมุุน 110 รอบ ในขณะที่่� Swan หมุุนเพีียง 
10 รอบ โดยเฟืืองบดที่่�พิิเศษนี้้�จะช่่วยลดความสะสมที่่�เกิิดจากการทำำ�งาน
ได้้อย่่างมาก

Easy Cleaning
เฟืืองบดของเครื่่�องชง สามารถทำำ�ความสะอาดได้้ง่าย 
ทั้้�งด้้านบนและด้้านล่่าง โดยไม่ต่้้องถอดออกจากตััวเครื่่�อง 
ช่่วยให้้ทำำ�ความสะอาดได้้เร็็วขึ้้�นและไม่่ทำำ�ให้้ตำำ�แหน่่ง 
ของเฟืืองบดเปลี่่�ยนแปลง ลดการสููญเสีียเมล็็ดกาแฟ 
ในการตั้้�งค่่าใหม่อี่ีกด้้วย


